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MITTAGESSEN

11:00 - 16:00

SOIF SANDWICH

Sauerteigbrot mit zartem Hahnchenfleisch,
knusprigem Speck, jungem Gouda und einem
Spiegelei, verfeinert mit Ras-el-Hanout-

Mayonnaise.

BRIOCHE-CARPACCIO

Leichtes und siiBes Brioche-Brot mit
Carpaccio, Rucola, Triffelmayonnaise,
Parmesan und gerdsteten Pinienkernen |

17,50

LACHSSANDWICH

Gerdstetes Sauerteigbrot mit Raucherlachs,
luftig aufgeschlagener Krautercreme,
Avocado, siiB-sauer eingelegten roten

Zwiebeln, Rucola, knusprigen Kapern und

Honig-Senf-Dressing.
BRIOCHE-EI & AVOCADO

Leichtes, siiBes Briochebrot mit Rihrei,
Avocado und Schnittlauch. | 14,50
mit knusprig gebratenem Speck +2

KNUSPRIGE MORTADELLA

Sauerteigbrot mit knusprig frittierter
Mortadella, Stracciatella (Burrata), Pesto
und knusprigem Chilisl. | 17.50

SPIEGELEIER AUF TOAST

Sauerteigbrot mit drei Spiegeleiern aus
Zeeland, Kése, Schinken, Speck und einem

frischen griinen Salat.

TURKISCHE EIER

Zwei pochierte Eier aus Zeeland auf
cremigem Knoblauchjoghurt, garniert mit
knusprigem Chiliél und Dill. Serviert mit

gerdstetem Sauerteigbrot | 14,50

Unser Sauerteigbrot wird von Luuks Brood &

Patisserie in Middelburg hergestellt.

SALATE

Unsere Salate werden mit Brot und gesalzener

Butter serviert.

ZIEGENKASESALAT

Lauwarmer Ziegenkdse mit
Ziegenkasekroketten, Honig und
Sonnenblumenkernen. | 17,80

mit gebratenem Speck + 2,50

HERBSTSALAT

Salat mit geréstetem Butternusskiirbis, Rote
Bete, Rosenkohl, eingelegten roten Zwiebeln,
Gorgonzola, getrockneten Cranberries,
Walnissen und knusprigen Croutons. Serviert

mit Honig-Balsamico-Dressing. | 18,50

SUPPEN

Unsere Suppen werden mit Brot und

gesalzener Butter serviert.

BOUILLABAISSE

Herzhafte Nordseefischsuppe mit Rouille und
Parmesan. | 15,50

ZWIEBELSUPPE

Unsere beriihmte Zwiebelsuppe mit Kase
tuberbacken. | 10,50

KROKETTEN

Unsere Kroketten werden von De Ambachterie in
Breskens handgefertigt. Sie werden auf
Sauerteigbrot und mit einem frischen griinen Salat

serviert.

RINDFLEISCHKROKETTEN
Rindfleischkrokette mit Senfmayonnaise.
1 Stick| 9,50
2 Stick | 14,50

GARNELENKROKETTEN

Garnelenkroketten mit Cocktailsauce und

knusprig gebratener Petersilie.

. 1 Stick | 11,50
. 2 Stick | 17,50
KASEKROKETTEN

Kasekrokette mit Senfmayonnaise. |

1 Stick | 9,50
. 2 Stick | 14,50 SU
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SHARED DINING

Unsere Gerichte eignen sich perfekt als Begleitung zu
einem Getrank, als Vorspeise zum Teilen oder in
Kombination mit unseren Vorspeisen und Beilagen fur
ein gemeinsames Abendessen.

Stellen Sie die Gerichte in die Mitte des Tisches,
probieren Sie verschiedene Késtlichkeiten und

genieBen Sie gemeinsam!

FLEISCH
BUTTERHUHN

Geschmorte Hahnchenkeule mit griechischem
Joghurt, Tomaten, gesalzener Butter und
Garam Masala. Serviert mit Naan-Brot. |

13,50
KLEBRIGES HONIGHAHNCHEN

Héhnchen nach dem Geheimrezept unseres

Kichenchefs, glasiert mit Honig. | 13,50
IBERICO RIBFINGERS

Langsam gegarte, entbeinte Rippchen in
Gochujang-Hoisin-Marinade. Serviert mit
Krautsalat | 15,50

FUET STEAK TATAR

Tatar aus fein gehacktem Fuet mit Amsterdamer
Essiggurken, Sardellen, Wachtelei und Senf.
Serviert mit geréstetem Briochebrot.
115,50

FISCH
TINTENFISCHRINGE

Panierte Tintenfischringe mit frischer Minz-
Joghurt-Sauce | 13,80

KNUSPRIGER LACHSREIS

Lachstatar nach asiatischer Art auf

knusprigem Sushi-Reis. | 13,50

VEGETARISCH
GEMUSE-GYOZA

4 japanische Teigtaschen gefillt mit Kohl,
Karotten und Edamame. Serviert mit Chili-
Soja-Dip | 9,50
GRIECHISCHER HUMMUS MIT TOPPINGS
Hausgemachter Hummus mit frischem
Salat aus Tomaten, Gurken, Oliven und

Feta. Dazu geréstetes Sauerteigbrot. |
10,50

VORSPEISEN

CARPACCIO

Carpaccio mit Triffelmayonnaise, Parmesan,
Pinienkernen, Rucola und nativem Olivensl
extra.* | 18,80

SCAMPI'S A LA RAMON
8 Scampi in leicht pikantem Ol gebraten,
nach dem Geheimrezept unseres
Kichenchefs zubereitet und mit Sesam

verfeinert.

ZEELAND-AUSTERN

6 Zeeland-Austern mit Zitrone und Zwiebeln
in Rotweinessig.* | 18,50 Uberbacken mit
Kase + 2,50

THUNFISCH-TATAKI
Gebratener Thunfisch mit Wakame-Salat,
Sojasauce und Furikake.* | 18,50

GEBACKENER FETA
Gebackener Feta mit Feigen, Pistazien und
Honig. Serviert mit geréstetem Sauerteigbrot. |
14,50

VERBRANNTE AUBERGINE

Gerdstete Aubergine mit Fetacreme,

Pinienkernen und Harissaél.

SUPPEN

BOUILLABAISSE

Herzhafte Nordseefischsuppe mit Rouille und

Parmesan.* | 15,50

ZWIEBELSUPPE

Unsere berihmte Zwiebelsuppe mit Kése
tuberbacken.* | 10,50

Serviert mit Baguette und gesalzener Butter
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HAUPTGERICHTE

Unsere Hauptgerichte werden mit Pommes
frites und Mayonnaise serviert.

FLEISCH

TOURNEDOS
Rinderfiletsteak in SoBe gegart. Serviert mit Salat.

Lady-Steak 200 g | 32,50

Mannersteak 300g | 38,50

STEAK TATAR

Fein gehacktes Rindersteak mit Amsterdamer
Essiggurken, Madam Jeanette Piccalilly Mayonnaise

und hausgemachter Eigelbcreme. | 29,50

HAMBURGER

Rindfleisch aus Zeeland auf Briochebrot mit Cheddar,

gebratenem Speck, BBQ-Sauce, amerikanischem

Senf, Salat, Tomate, Gewiirzgurke und Zwiebelringen.

| 24

HAHNCHENSATE

Héhnchenschenkel-Saté, Saté-Sauce, Krabbenchips,
Spiegelei aus Zeeland und eingelegtes Gemise |
22,50

SCHNITZEL

Paniertes Schweineschnitzel. Serviert mit einem
Spiegelei aus Zeeland und Knoblauchsauce.
(Mit Pfeffersauce +2,50) Klein 200 g | 17,50 Mittel
300 g | 22,50 GroB 500 g | 25,50

AVOCADO-PASTA MIT SERRANO-
SCHINKEN
Cremige Avocado-Pasta mit knusprigem
Serrano-Schinken und Parmesan.
(Diese Pasta ist warm, nicht heiB3) | 18,50

GOLDLABEL-MUSCHELN

Nur das Beste aus Zeeland.

N
AQUA- TRITON

KLASSISCH ZUBEREITETE MUSCHELN
Zeeland-Muscheln, klassisch in WeiBwein
zubereitet. Serviert mit eingelegtem suB-

saurem Gemise, Pommes frites, Mayonnaise,

Knoblauchsauce und Cocktailsauce.
» 500 g 19,50
e Tkg | 32,50

MIESMUSCHELN NACH
FRANZOSISCHER ART

Miesmuscheln aus Zeeland, in der Pfanne mit
Fenchel, Pernod, Dill und Sahne zubereitet.
Serviert mit Pommes frites und Mayonnaise.
. 500 g | 19,50
. 1kg | 32,50

FISCH

WOLFSBARSCH

Gebratener Wolfsbarsch mit frischem Fenchelsalat,

Chermoula, Pommes frites und Mayonnaise. | 27,50

FISH & CHIPS

Kabeljaufilet in knusprigem Bierteig, serviert mit
hausgemachter RemouladensoBe, Pommes frites,

Mayonnaise und eingelegtem siiB-saurem Gemise. | 19,50

BOUILLABAISSE

Herzhafte Nordseefischsuppe mit Rouille und
Parmesan. | 29,50

MEERESFRUCHTE-PASTA

Meeresfrichte-Pasta mit gerducherter Paprikasauce,

Muscheln, Venusmuscheln, Tintenfisch und Scampi. | 23,50
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VEGETARISCH

AUBERGINENSTEAK
Gebratene Aubergine mit cremiger Fetacreme,

gerésteten Pinienkernen und Harissadl, serviert mit

saisonalem Gemuse und Bratkartoffeln | 19,50

ZIEGENKASESALAT

Lauwarmer Ziegenkdse mit Ziegenk&sekroketten,
Honig und Sonnenblumenkernen. Serviert mit Brot
und gesalzener Butter. | 17,80
mit gebratenem Speck + 2,50

HERBSTSALAT

Salat mit gerdstetem Butternusskirbis, Rote
Bete, Rosenkohl, eingelegten roten Zwiebeln,
Gorgonzola, getrockneten Cranberries,
Walnussen und knusprigen Croutons. Serviert

mit Honig-Balsamico-Dressing. | 18,50

BEILAGEN

BAGUETTE MIT BUTTER
Baguette mit gesalzener Butter. | 5,50

PATATAS BRAVAS
Gebratene Kartoffeln mit Patatas-Bravas-Sauce und
Aioli. | 8

TRUFFELPOMMES
Pommes frites mit Triffelmayonnaise und Parmesan
8

SUSSKARTOFFELPOMMES
SuBkartoffelpommes mit Mayonnaise. | 7,50

mit Triffelmayonnaise und Parmesankése + 2,20

KLEINE SCHUSSEL GRUNER SALAT

Kleine Schiissel gemischter griiner Salat. | 5,50

JAPANISCHE POMMES

Pommes frites mit Furikake (knusprigen Sesamsamen

und Algen) und Soja-Sesam-Mayonnaise. | 8

NACHTISCH

CREME BRULEE

Feste Vanillecreme mit einer karamellisierten
Schicht aus Rohrzucker. | 9,80

HONIGBROTCHEN

Honigbrétchen mit marinierter Kumquat und

Streuseln. Serviert mit einer Kugel Joghurteis.
| 9,80

WEISSE DAME

Cremiges Vanilleeis mit warmer Callebaut-
SchokoladensoBe, Eierlikér und Schlagsahne. |
2,80

GEBACK

Apfel-Crumble | 6§ Mango-Passionsfrucht-
Kasekuchen (vegan) | 6,50

mit einer Kugel Vanilleeis + 2,50

SOIFS VERWOHNTIPP

ZEELAND-KAFFEE 9,50
MIT ZEELAND-BABBELAAR-LIKOR

IRISCHER KAFFEE 9,50
MET JAMESON IRISH WHISKEY

SPANISCHER KAFFEE 2,50
Mit Liker 43

ESPRESSO MARTINI 13,50
GRAND MARNIER 7,60,

CALVADOS TROIS LYS 7,60,
REMY MARTIN VSOP 9,50
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SNACKS

DEN GANZEN TAG BESTELLBAR.

ANTILLANISCHE KASEBALLCHEN

Hausgemachte antillanische Kaseballchen | nach
Geheimrezept | mit Chilisauce | 6 Stick | 9,80

RINDFLEISCH-BITTERBALLEN

Handwerklich hergestellter Zeeland-
Bitterballen von de Ambachterie | Senf | 8
Stuck | 12

VORSPEISEN
Rindfleischkroketten | Kalbskroketten |
Kasesoufflés | Bami-Patties | Knuspriges

Hahnchen | Fleischballchen | Senf |
Mayonnaise | 12 Stick | 15,50

OLIVEN

Kleine Schissel mit marinierten Oliven | 6

KASESTICKS
Kasesticks | Chilisauce | 8 Stiick | 12

NACHOS
Nacho-Chips | Cheddar | Tomate | Jalapefos

| Schnittlauch & Créme fraiche | Guacamole
| Fruhlingszwiebeln |
Kleine Schussel (2p) | 9,50
. GroBe Platte (4 Personen) | 15,50

TUTE POMMES

KLASSISCHE POMMES

Pommes frites | Mayonnaise oder Ketchup |
6,50

TRUFFELFRIT

Pommes frites | Truffelmayonnaise

Parmesan | 8

SUSSKARTOFFELPOMMES

SuBkartoffelpommes | Mayonnaise | 7,50
mit Triffelmayonnaise und Parmesankése +
2,20

KINDERMENU

KINDER BIS ZU 10 JAHREN

FUR DIE KLEINEN

SCHINKEN-KASE-TOAST
WeiBes Casino-Brot | Schinken & Ké&se |

Ketchup | Bestellbar bis 17:00 Uhr |
6,50
SPAGHETTI BOLOGNESE
Spaghetti | Bolognese-Sauce | 10,50 €
Mit geriebenem Kase + 1,50 €

POMMES FRITES MIT EINEM
SNACK
Pommes frites | mit Snack nach Wahl |
Mayonnaise oder Ketchup | kleine
Schissel mit Essiggurken | 9,50 x
Frikandel x Kroketten x 3 Chicken
Nuggets

FISH & CHIPS FUR KINDER

Kinderversion unseres Fish & Chips-
Hauptgerichts. Knusprig panierter
Kabeljau | Pommes frites |
RemouladensoBe | Mayonnaise | kleine
Schussel mit Essiggurken | 12,50 €

+ APFELMUS
Ein Becher Apfelmus | 1,50

DESSERTKINDER

OLA-SCHATZKISTE
OLA Schatzkiste | Schokoladeneis |
Vanilleeis | Uberraschung | 3,50

S0

café / restaurant



	SOIF FOOD MENU
	MITTAGESSEN
	11:00 - 16:00
	SOIF SANDWICH
	BRIOCHE-CARPACCIO
	LACHSSANDWICH
	BRIOCHE-EI & AVOCADO
	KNUSPRIGE MORTADELLA
	SPIEGELEIER AUF TOAST
	TÜRKISCHE EIER
	SALATE
	ZIEGENKÄSESALAT
	HERBSTSALAT

	SUPPEN
	BOUILLABAISSE
	ZWIEBELSUPPE

	KROKETTEN
	RINDFLEISCHKROKETTEN
	GARNELENKROKETTEN
	KÄSEKROKETTEN


	HAUPTGERICHTE
	FLEISCH
	GOLDLABEL-MUSCHELN
	TOURNEDOS
	STEAK TATAR
	KLASSISCH ZUBEREITETE MUSCHELN
	MIESMUSCHELN NACH FRANZÖSISCHER ART

	HAMBURGER
	HÄHNCHENSATÉ
	SCHNITZEL
	AVOCADO-PASTA MIT SERRANO-SCHINKEN

	FISCH
	WOLFSBARSCH
	FISH & CHIPS
	BOUILLABAISSE
	MEERESFRÜCHTE-PASTA

	VEGETARISCH
	AUBERGINENSTEAK
	Gebratene Aubergine mit cremiger Fetacreme, gerösteten Pinienkernen und Harissaöl, serviert mit saisonalem Gemüse und Bratkartoffeln | 19,50



	NACHTISCH
	CRÈME BRÛLÉE
	Feste Vanillecreme mit einer karamellisierten Schicht aus Rohrzucker. | 9,80

	ZIEGENKÄSESALAT
	Lauwarmer Ziegenkäse mit Ziegenkäsekroketten, Honig und Sonnenblumenkernen. Serviert mit Brot und gesalzener Butter. | 17,80
	mit gebratenem Speck + 2,50

	HONIGBRÖTCHEN
	Honigbrötchen mit marinierter Kumquat und Streuseln. Serviert mit einer Kugel Joghurteis. | 9,80

	HERBSTSALAT
	Salat mit geröstetem Butternusskürbis, Rote Bete, Rosenkohl, eingelegten roten Zwiebeln, Gorgonzola, getrockneten Cranberries, Walnüssen und knusprigen Croutons. Serviert mit Honig-Balsamico-Dressing. | 18,50

	BEILAGEN
	BAGUETTE MIT BUTTER
	Baguette mit gesalzener Butter. | 5,50

	PATATAS BRAVAS
	Gebratene Kartoffeln mit Patatas-Bravas-Sauce und Aioli. | 8

	TRÜFFELPOMMES
	Pommes frites mit Trüffelmayonnaise und Parmesan | 8

	SÜSSKARTOFFELPOMMES
	Süßkartoffelpommes mit Mayonnaise. | 7,50
	mit Trüffelmayonnaise und Parmesankäse + 2,20

	KLEINE SCHÜSSEL GRÜNER SALAT
	Kleine Schüssel gemischter grüner Salat. | 5,50

	JAPANISCHE POMMES
	Pommes frites mit Furikake (knusprigen Sesamsamen und Algen) und Soja-Sesam-Mayonnaise. | 8

	WEISSE DAME
	GEBÄCK
	Apfel-Crumble | 6 Mango-Passionsfrucht-Käsekuchen (vegan) | 6,50
	mit einer Kugel Vanilleeis + 2,50


	SOIFS VERWÖHNTIPP
	ZEELAND-KAFFEE 9,50
	MIT ZEELAND-BABBELAAR-LIKÖR

	IRISCHER KAFFEE 9,50
	MET JAMESON IRISH WHISKEY

	SPANISCHER KAFFEE 9,50
	Mit Likör 43

	ESPRESSO MARTINI 13,50
	GRAND MARNIER 7,60, CALVADOS TROIS LYS 7,60, REMY MARTIN VSOP 9,50



